
一川商店味噌製造業
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ま
る
い
ち
味
噌
で
お
な
じ
み
の
一

川
商
店
は
明
治
32
年（
１
８
９
９
）創

業
。現
在
は
５
代
目
が
木
桶
仕
込
み
、

天
然
醸
造
に
こ
だ
わ
る
味
噌
づ
く
り

の
伝
統
を
受
け
継
い
で
い
ま
す
。ま

る
い
ち
味
噌
は
大
豆
を
多
め
に
使
っ

て
お
り
、大
豆
の
し
っ
か
り
と
し
た

旨
み
と
香
り
が
生
き
た
辛
口
仕
立

て
。自
然
の
気
候
に
合
わ
せ
て
10
〜

12
カ
月
か
け
て
じ
っ
く
り
醸
造
す
る

た
め
、風
味
が
豊
か
で
奥
行
き
の
あ

る
味
わ
い
に
仕
上
が
り
ま
す
。「
生
き

物
と
同
じ
で
す
。気
温
や
湿
度
の
変

化
に
気
を
配
っ
て
世
話
を
し
て
や
ら

な
い
と
」と
一
川
さ
ん
。そ
の
笑
顔
に

は
伝
統
を
守
る
プ
ラ
イ
ド
が
の
ぞ
い

て
い
ま
し
た
。

　
味
噌
と
と
も
に
地
元
の
食
文
化
に

欠
か
せ
な
い
の
が
手
作
り
の
糀
。米

は
石
川
県
産
、昔
な
が
ら
の
曲
げ
の

板
折
を
使
っ
て
丁
寧
に
作
り
ま
す
。

近
年
は
甘
酒
ブ
ー
ム
な
ど
も
あ
り
夏

も
休
ま
ず
に
製
造
す
る
ほ
か
、冬
の

大
根
寿
し
、か
ぶ
ら
寿
し
の
シ
ー
ズ

ン
に
は
休
日
返
上
で
対
応
し
て
い
ま

す
。同
店
の
糀
は
し
っ
か
り
と
し
た

甘
み
が
感
じ
ら
れ
、発
酵
が
進
み
や

す
く
使
い
や
す
い
と
評
判
。発
酵
食

文
化
が
息
づ
く
美
川
の
伝
統
を
、実

直
な
手
仕
事
で
支
え
て
い
ま
す
。

美
川
の
気
候
風
土
を

生
か
し
た
味
噌・糀
作
り

tel.076-278-2041   fax.076-278-6424
一川商店
石川県白山市美川神幸町ソ408

木
桶
仕
込
み
、天
然
醸
造
の
味
噌

［企業概要］明治32年に米穀商を始
め、昭和10年から味噌製造業を手が
けるように。伝統の木桶仕込みにこだ
わる味噌と、昔ながらの板折を使った
糀を製造販売している。

天然醸造の味噌は日々の管理が大切

美川の発酵食品に欠かせない糀は450g650円～▲まるいち味噌1㎏510円、熟成みそ750g720円

▲国産大豆を使用したおかえり味噌900g750円

▲醸造所には大きな木桶がぎっしり並ぶ

●8:00～18:00 ●土・日曜営 休
http://maruichimiso.com/


